
DIVISEUSES BOULEUSES SEMI-AUTOMATIQUES
SEMI-AUTOMATIC BUN DIVIDER AND ROUNDERS

DE15 DE22 DE30 DE36
Nombre de divisions / Number of pieces

15 22 30 36
Dimensions / Dimensions
A mm 500 500 500 500
B mm 610 610 610 610
C mm 620 620 620 620
D mm 660 660 660 660
E mm 1400 1400 1400 1400
F mm 2100 2100 2100 2100
Poids / Weight 
Kg 285 285 285 285
Capacité de pâte / Dough capacity
Gr De 900 à 3000
Poids des pâtons / Dough piece weight
(mini / max) Gr 60*/200* 41*/135* 30*/100* 25*/83*
Puissance / Power 
kW 0.55 0.55 0.55 0.55
Voltage / Voltage

TRI – 400V – 50/60Hz 

DE 15 à 36 DIVISIONS
FROM 15 TO 36 DIVISIONS

Modèle semi-automatique

Couteaux inox
Table de boulage en plastique alimentaire (POM-C)
Plateaux en plastique alimentaire (ABS)
Taloches anti-adhésives

2 roulettes fixes
Tête relevable pour nettoyage

Fournie avec 3 plateaux en plastique alimentaire (ABS)

OPTIONS
- Corps de machine en inox
- DE15, DE22 et DE30 acceptant un poids de pâton max. 
de 3.6 Kg

DEx DEx
Semi-automatic model

Stainless steel knives
Plastic moulding plate (POM-C)
Plastic plates (ABS)
Anti-adhesive hawks

2 fixed castors
Liftable head for cleaning

Supplied with 3 Plastic plates (ABS)

OPTIONS
- Stainless Steel body 
- DE15, DE22, DE30 models accept a maximum of 
3.6 Kg of dough

* Tolérance de division, ± 10% / * Division tolerance, ± 10% 
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999 Rue du Tuboeuf - 77170 Brie Comte Robert - FRANCE 
Tél. +33 1 60 02 19 19  -  Fax. +33 1 60 28 91 42
https:\\www.caplainmachines.com  - info@caplainmachines.com - export@caplainmachines.com


